
 
 

               
Warszawa, Pl. Konstytucji 1 

- wejście od ul. Marszałkowskiej 45/49 

tel: 22 629 78 06/ 0 509 286 524 

www.wieszcozjesz.pl 
 

 

Rezerwacje są przyjmowane po  ustaleniu menu i wpłacie zadatku 
Możliwa zmiana do 10% ilości gości na 30 dni przed datą rezerwacji. 

Sala na wyłączność lustrzana w przypadku rezerwacji na 60-70 os, 
Rustykalna 70-80 os. 

W przypadku mniejszych przyjęć rezerwacja stołu na Sali z innymi 
gośćmi. 

SzP. 

Propozycja menu na uroczyste przyjęcie 5 -6 godzinne w dniu …………… w 

godzinach………………., dla ok. ….. osób dorosłych oraz ……dzieci 

 

 Stoły nakryte obrusami, serwetki, sezonowe kwiaty, świece. 

 Podanie ostatecznej ilości osób na 30 dni przed przyjęciem, po tym terminie 

rozliczenie za zadeklarowaną ilość osób. Możliwe zmniejszenie maksymalnie o 10% 

od ilości deklarowanej przy składaniu rezerwacji 

Zupa do wyboru podczas przyjęcia: 25,00 
- aksamitny krem z białych warzyw z prażonymi pestkami dyni i peso bazyliowym BG 

wegetariański 

- rosół z pierożkami cielęcymi  

 

Danie główne: do wyboru 1 rodzaj lub serwowane półmiskowo pół / pół: 55,00 
- ćwiartka kaczki w żurawinie i pomarańczach z ziemniakami i buraczkami BG 

- polędwiczki wieprzowe faszerowane suszonymi pomidorami na kurkach w śmietanie, 

kluseczki włoskie, bukiet sałat z warzywami  

-  na życzenie wegetariańska: gnochi z kurkami i parmezanem, bukiet sałat 

Dla dzieci:  poniższe menu lub takie samo jak dla dorosłych) 

- rosół z makaronem (MOŻE BYĆ NA ŻYCZENIE BG) 

- kotlecik drobiowy BG (w płatkach kukurydzianych), ziemniaki opiekane, surówka z tartej 

marchwi 

- przekąski j/w 

 

http://www.wieszcozjesz.pl/


- stroganoff 

- lody  

- słodkości 

- napoje   

Po obiedzie: 24,00 

- lody z owocami i bitą śmietaną BG 

Przekąska gorąca serwowana na zakończenie: 35,00 

- stroganoff wołowy  

Przekąski zimne wyeksponowane na stole od początku przyjęcia: 70,00 

- pieczyste z marynatami BG 

- pasztet domowy z żurawiną  

- roladki z łososia z ricottą i suszonymi pomidorami BG 

- wrapy z tortilli z grillowanym kurczakiem i warzywami 

- pikantne krewetki na sałatach z tostami 

- sałatka młodość z grillowanym kurczakiem, cytrusami i bakaliami BG 

- zielone warzywa liściaste z kostkami warzyw i fetą BG 

- dodatki: pieczywo, masło, sosy (PIECZYWO BG MOŻNA DOSTARCZYĆ WE 

WŁASNYM ZAKRESIE) 

 

 

Słodkości podane na paterach do stołu: 30,00 

- kompozycje ciast i owoców 

- wersja BG  

Opcja dodatkowo płatna: 

 Tort śmietanowy lub BG Bezowy – 30,00 

W przypadku tortu dostarczanego we własnym zakresie – „tortowe” – 10,00 / os 

Napoje: 60,00 

 

- soki owocowe, woda z miętą i cytryną, lemoniady – bez ograniczeń 

- napoje gorące – bez ograniczeń –  

Ekspres, warnik z wrzątkiem + dodatki: herbata tradycyjna i smakowa, kawa rozpuszczalna, 

kawa mielona, mleczko, cukier, cytryna 

Przy menu powyżej 260,00 zł / os istnieje możliwość dostarczenia własnego alkoholu bez 

opłaty korkowego. Przy niższej kwocie korkowe 30,00 zł / os 

Prosimy o podanie asortymentu aby pod tym kątem nakryć stół. 

 

 



KOSZT W/W PROPOZYCJI WYNOSI 299,00 \ OS / DZIECKO 

DO KOŃCOWEJ KWOTY DOLICZANY JEST 10% SERWIS. 

PŁATNOŚĆ W FORMIE GOTÓWKI W DNIIU PRZYJĘCIA POMNIEJSZONA O 

ZADATEK 2000,00 ZŁ WPŁACONY  W DNIU…………… 

W PRZYPADKU REZYGNACJI PRZEZ ZAMAWIAJĄCEGO ZADATEK NIE JEST 

ZWRACANY. 

 

 

 

 

 

Iwona Michnowska t. 509 286 524 

Wiesz co Zjesz – Restauracja i Katering t. 22 629 78 06 

 

www.wieszcozjesz.pl  

 

https://www.facebook.com/WieszCoZjeszRestauracja  
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