RESTAURACTJA

Wiesz Co Zjesz

Kuchnia polska bez glutenu




U nas nie ptacisz za wynajem sali - jedyny koszt to wybrane przez Ciebie menu.
Jesli chcesz miec sale wytacznie dla swoich gosci, obowigzujg progi minimalnej wartosci zamowienia:

- jedna sala na wytgcznos¢ - lustrzana lub rustykalna, do 70 0osob w formie zasiadane)
lub do 150 0sob z bufetami i stolikami koktajlowymi - menu za min. 28 000 zt netto + 10% serwis;

- przyjecie z zabawa taneczng lub obie sale na wytacznosc - cata restauracja do dyspozycji -
menu za min. 50 000 zt netto + 10% serwis.

Jezeli planujesz mniejsze przyjecie lub bardziej kameralne menu, mozesz zarezerwowac jeden lub kilka
stolikow dla Twojej grupy bez wytacznosci sali i bez minimalnej kwoty zamowienia.




Dekoracje

Zapewniamy elegancko nakryte stoty z obrusami i serwetkami oraz swieze, sezonowe
kwiaty, tematyczne dekoracje i Swiece - wszystko w cenie!

|
Goscie
Ostateczna liczbe gosci potwierdzamy najpozniej 30 dni przed przyjeciem.

Mozesz zmniejszy¢ pierwotnie wskazana liczbe maksymalnie o 10%. Po tym terminie
rozliczamy sie za zadeklarowanag liczbe.

Jesli zabawa sie rozkreci i zechcecie zostac dtuzej, za kazda dodatkowa rozpoczeta
godzine doliczymy 30 zt/os.

Alkohol

Kazdy wariant mozemy rozszerzyc o oferte alkoholi w formie open bar,
7 zakresem i ceng uzaleznionymi od deklarowanego czasu trwania przyjecia:

- do 2 godzin - piwo i wino - 80 zt/0s.
- do 4 godzin - piwo, wino, wodka, whisky - 130 zt/os.

- do 6 godzin - piwo, wino, wodka, whisky i 5 drinkow do wyboru - 180 zt/0s.

Atrakcje

Zachecamy do skorzystania z dodatkowych, ustalanych indywidualnie atrakcji:

- live cooking - tatar z tososia lub wotowy siekany na sali przez kucharza - od 1 500 zt w
zaleznosci od liczby osob

- show barmanskie w duecie - na w petni wyposazonym mobilnym barze pokazowym,
Z animacjami barmanskimi / flair z uczestnikami przez ok. 10-15 minut,
dodatkowo w pakiecie show z ogniem, suchy lod i iskry sceniczne
oraz serwis koktajli przez 1 godzine - 4 000 zt i alkohol w formie open bar
z powyzszej oferty lub ustalony indywidualnie

- DJ - 3000 zt do 5 godzin i 200 zt za kazda kolejna godzine

Podane ceny netto!



WARIANT

99 zt/os.

Przekqska gorgca

- Barszczyk czerwony czysty, z pierogami z kapustg i grzybami - 5 szt/os.

Przekz}ski zimne

- Sledzik w oliwie i z cebulka - wersja bezglutenowa
- Zawijasy nalesnikowe z musem serowo-tososiowym
- Pasztet z zurawing
- Satatka jarzynowa - wersja bezglutenowa

- Dodatki (pieczywo, masto)

Napoje

+ Soki owocowe, woda - 300 ml/os.

Stodkosci

+ Sernik



WARIANT

180 z1/0s.

Zupa

+ Krem borowikowy z tazankami - wersja bezglutenowa z pestkami zamiast tazanek

Danie gléwne

- Piers na musie grzybowym, z ziemniakami majerankowymi i brokutami
- wersja bezglutenowa

- Dorsz na szpinaku z czosnkiem i z pilawem ryzowym

Napoje
+ Soki owocowe, woda - 500 ml/os.

- Herbata, kawa - warnik i ekspres

Stodkosci

- Patery z ciastami (makowiec, sernik, szarlotka)

Przek%ski zimne

- Kompozycja ryb w galarecie - wersja bezglutenowa
- Ryba w greckim wydaniu
- Tatar ze sledzia - wersja bezglutenowa
- Tradycyjna satatka jarzynowa - wersja bezglutenowa
- Zielone sataty, z serem owczym i warzywami - wersja bezglutenowa
- Roladki z tortilli i z musem tososiowym
- Lazanki z makiem i bakaliami

- Dodatki (pieczywo, masto, sosy)



WARIANT

245 zt/os.

Zupa i przekaska goragca
+ Barszczyk czerwony czysty, do picia - wersja bezglutenowa

- Pierogi z kapustg i grzybami

Danie gléwne

- Soczysta piers na sosie szpinakowym z dorblu, z ziemniakami, marchwig i pestkami dyni
- wersja bezglutenowa

- Poledwiczki wieprzowe na sosie z lesnych grzybow, z kopytkami
i bukietem satat z warzywami

- Pstrag w migdatach, z ryzem biatym, dzikim i brokutowymi rozami
- wersja bezglutenowa

Napoje
Do 4 godzin:
- Soki owocowe, woda - bez ograniczen
- Kompot z suszu - 150 ml/os.

- Herbata, kawa - warnik na mini bufecie i ekspres

Stodkosci

+ Makowiec
- Szarlotka
- Sernik - wersja bezglutenowa

- Patera z owocami - wersja bezglutenowa



WARIANT

Yofwuty

Przekz}ski zimne

- Kompozycja ryb w galarecie - wersja bezglutenowa
- Sledzik w oliwie z cebulka - wersja bezglutenowa
- Satatka ziemniaczano-sledziowa - wersja bezglutenowa

- Chrupiace liscie szpinaku z bekonowymi chipsami, orzechami Pini, pomidorem
i sosem kurkowo-musztardowym - wersja bezglutenowa

- Satatka ,Akropol” z fetg i warzywami - wersja bezglutenowa
- Miesa pieczone, z domowymi marynatami i cwiktg - wersja bezglutenowa
- Pasztet domowy z marynowanymi podgrzybkami

- Dodatki (pieczywo, masto, sosy)



WARIANT

245 zt/os.

Zupa i przekaska goragca
+ Barszczyk czerwony czysty, do picia - wersja bezglutenowa

- Pierogi z kapustg i grzybami

Danie gléwne
- Dorsz na sosie kaparowym - wersja bezglutenowa
- Pstrag w migdatach - wersja bezglutenowa
- Ziemniaki z pieca - wersja bezglutenowa
- Ryz biaty i dziki - wersja bezglutenowa

- Bukiety warzyw z wody z pestkami - wersja bezglutenowa

Napoje
Do 4 godzin:
- Soki owocowe, woda - bez ograniczen
- Kompot z suszu - 150 ml/os.
- \Wino biate, czerwone - 150 ml/os.

- Herbata, kawa - warnik na mini bufecie i ekspres

Stodkosci

- Makowiec
- Szarlotka
- Sernik — wersja bezglutenowa

- Patera z owocami - wersja bezglutenowa



WARIANT

Przekz}ski zimne

- Kompozycja ryb w galarecie - wersja bezglutenowa
- Sledzik w oliwie z cebulka - wersja bezglutenowa
- Satatka ziemniaczano-sledziowa - wersja bezglutenowa

- Chrupiace liscie szpinaku z bekonowymi chipsami, orzechami Pini, pomidorem
i sosem kurkowo-musztardowym - wersja bezglutenowa

- Muszle conchiglioni faszerowane pasta tunczykowa z anchois i kaparami
- Satatka ,Akropol” z fetg i warzywami - wersja bezglutenowa
- Satatka z pieczonego buraczka - wersja bezglutenowa
- Tradycyjna satatka jarzynowa - wersja bezglutenowa

- Dodatki (pieczywo, masto, sosy)



WARIANT

285 71/ 0s.

Zupa
Serwowana indywidualnie do stotu lub z kociotkow na bufecie:

+ Krem borowikowy z razowymi grzankami - wersja wegarnska bez smietany lub wersja
bezglutenowa z pestkami zamiast grzanek

Danie gléwne

Serwowane indywidualnie talerzowo do wyboru lub z bemarow na bufecie:

- Sandacz na duszonych grzybach, z ryzem biatym, dzikim i brokutowymi rozami
- wersja bezglutenowa

- Cwiartki kaczki w pomaranczach i zurawinie, z ziemniakami i buraczkami

- Poledwiczki wieprzowe faszerowane suszonymi pomidorami, na kurkach w smietanie,
Z kluseczkami wtoskimi i bukietem satat z warzywami

» Kotlecik z cieciorki, na pieczonych warzywach i z ziemniakami majerankowymi
- wersja bezglutenowa, wegetarianska i wegariska

Napoje
Open bar przez 4 godziny:
+ Soki owocowe, woda
- Kompot z suszu - 200 ml/os.

- Herbata, kawa - warnik i ekspres

Stodkosci

- Créme brulée, sernik, weganskie brownie — wersja bezglutenowa

- Ciasto pistacjowe, makowiec, szarlotka



WARIANT

Przekz}ski zimne

Stojgce na stole lub bufetach:
- Kompozycje ryb w galarecie - wersja bezglutenowa
- Misy pikantnych krewetek z nutka chilli - wersja bezglutenowa
- Sledziowe trio - wersja bezglutenowa
- Pieczyste z marynatami i cwiktg - wersja bezglutenowa
- Pasztet z zurawing
- Rolada szpinakowo-tososiowa
- Satatka ziemniaczano-sledziowa - wersja bezglutenowa

- Chrupiace liscie szpinaku z bekonowymi chipsami, pomidorem, jajkiem
i sosem kurkowym z dijon - wersja bezglutenowa

« Satatka ,Mtodosc” z grillowanym kurczakiem, cytrusami i bakaliami
- wersja bezglutenowa

+ Tradycyjna satatka jarzynowa - wersja bezglutenowa
+ Kompozycje serow z bakaliami, krakersami i zurawing - wersja bezglutenowa
+ Dodatki (pieczywo, masto, sosy)

+ Potmisek przekasek warzywnych z dipami i sosami - wersja bezglutenowa,
wegetarianska i wegariska

Przekgska gorgca

Serwowana na poczatku kolagji:
- Barszcz czerwony czysty, z pierogami z kapusta i grzybami

- Barszcz czerwony czysty, z grzanka z tofu - wersja bezglutenowa,
wegetarianska i weganska



